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COTES DU RHONE

Dans les 5 ans apres mise
en bouteille

LE 15-17°

Cotes-du-Rhone

ASSEMBLAGE

80% Grenache, 10% Syrah,
10% Mourvedre

LOCALISATION

Sols d’argile et de limons reposant sur des marnes,
au sud du lieu-dit St Antonin

RENDEMENT SUPERFICIE
40 hl/ha 4 hectares

VINIFICATION

Vendanges manuelles avec tri a la vigne.
Eraflage 4 80% puis macération de 12 a 15 jours.

ELEVAGE

En cuves béton et foudres pendant 9 mois.

DEGUSTATION

Kirsch, mire, garrigue et aromes florales se
dégagent de ce Cotes du Rhone moyennement
corsé, aux tanins murs, d'une belle densité et d'une
belle finale.

ACCORDS

Viandes ou plats cuisinés aromatisés aux épices
douces.
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